
МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 
«МИТЯЕВСКАЯ СРЕДНЯЯ ШКОЛА» САКСКОГО РАЙОНА РЕСПУБЛИКИ КРЫМ

ПРИКАЗ

26.02.2025 г. с. Митяево №110

О разработке примерного
10-ти дневного меню на
весенний период
в детском саду «Тополёк» 
села Митяево

В соответствии с и. 3 ст. 9 Федерального Закона от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об 
образовании в Российской Федерации», на основании СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», 
утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 
Федерации от 27.10.2020 г. № 32, с целью организации качественного, сбалансированного и 
рационального питания воспитанников ДОУ, для осуществления присмотра и ухода за 
детьми дошкольного возраста, осуществления единых подходов к организации питания 
воспитанников

ПРИКАЗЫВАЮ:

1 .Примерное 10-дневное меню на осенне-зимний й период, утвержденное приказом от 
01.11.2024 г. № 476, считать утратившим силу.
2 .Заместителю директора по дошкольному образованию, Станкевич Т.А. утвердить и ввести в 
действие новое Примерное 10-дневное меню на весенний период с 03.03.2025 года согласно 
действующим санитарным правилам и нормам для детей:
- с 3 до 7 лет;
- льготной категории с 3 до 7 лет.
3 .Бракеражной комиссии усилить ответственность за проведением контроля по организации 
питания детей, соблюдению санитарных норм и правил по организации питания детей.
4 .Бухгалтеру Тухтаевой Г.Д. своевременно оформлять договора с поставщиками.
5 .Кладовщику Тухтаевой Г.Д., диетсестре Амедшаевой А.А.: 
усилить контроль:
- за доставкой продуктов, точностью веса, количеством, качеством и ассортиментом 
получаемых от поставщиков продуктов в соответствии с Примерным 10-дневным меню;
- за условиями приема, хранения пищевых продуктов, технологии приготовления и срокам 
реализации продуктов питания.
б .Кладовщику Тухтаевой Г.Д., диетсестре Амедшаевой А.А.:
- обеспечить разработку меню на каждый день в соответствии с утвержденным Примерным 
10-дневным меню;
- разработать технологические карты на новые блюда для детей в возрасте от 3 до 7 лет.
- обеспечить контроль за качеством питания в ДОО, за санитарным состоянием пищеблока.
7 .Повару Мустафаевой Х.Л. работать строго в соответствии с утвержденными 
технологическими картами и меню-требованием на каждый день.
8 .Педагогам детского сада ДОО:
- изменения, связанные с рационом питания детей довести до сведения родителей (законных 
представителей);
- усилить контроль за сервировкой стола;



- за культурой поведения за столом во время приёма пищи;
9.Контроль исполнения настоящего приказа оставляю за собой.
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